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Fleischgerichte 

 
 
 
 
Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
Pommes frites und gemischter Salat 19,00 
 
Schweinerückensteak  „Schweizer Art“ 
mit Tomaten, Sauce Hollandaise und Käse überbacken, 
dazu Kartoffelrösti 19,00 
 
Gefülltes Schweineschnitzel „Cordon bleu“ (7) 
auf Speckbohnen mit Bratkartoffeln 20,00 
 
Schweinemedaillons auf Knoblauch-Champignon  
in Bratensauce  und Butterspätzle  22,00 
 
Schweinefiletspitzen in Pfefferrahmsauce  
mit buntem Gemüse  und Kartoffelkroketten  18,00  
 
Rinderfiletspitzen  „Stroganoff“ (0) 
mit Champignons, Zwiebeln, Gewürzgurke, Rote Beete, 
Sauerrahm und Butterspätzle 23,00 
 
 
 

Fisch 
 
 
2 Matjesfilets  
mit Zwiebelringen, grünen Bohnen und Bratkartoffeln (2, 3, 4) 18,00 
 
Zanderfilet 
auf der Haut gebraten, Rieslingrahmsauerkraut   
und Petersilienkartoffeln                                                       26,00 
 
 
 

Vegan 
 

 
Gelbes Linsencurry 
mit Gemüse und Kokosmilch  19,00 

 
 
 
 
 
 

Liebe Gäste  
wir weisen Sie darauf hin, dass wir einen Mehraufwand (Umbestellung oder Beilagenänderung) mit 

einem Aufpreis von 1,50 berechnen. 
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Für den kleinen Hunger 
 
 

 
 
Jalapenos Nachos  
Nachos  mit Käse überbacken, Tomate, Créme fraiche,  
Zwiebeln und Jalapenos  12,00 
 
Bayrischer Leberkas  
an Muttis Kartoffelsalat und Süßer Senf  16,00 
  
Schweinemedaillons gebraten auf Toast 
mit Champignons in Sahnesauce und Käse überbacken 14,00 
 
Grosses Ragout fin  13,00 
 
Spätzle-Veggi  
mit Gemüse, Käse ,Sauce Hollandaise und Tomate  14,00 
 
Gemüserösti 
Kartoffelrösti mit Gemüse und Käse überbacken, 
Sauce Hollandaise 13,00 
 
 
Omelette mit Ragout fin(10) 14,00 
 
Bauernfrühstück(7) 15,00 

 

Lachsrösti  
geräucherter Lachs auf Kartoffelrösti 
mit Tomate und Créme fraiche 14,00 
 

 
 
 
 
 

Auch für unsere Gäste, die von Allergien und Unverträglichkeiten betroffen sind, möchten wir 
jederzeit gute Gastgeber sein. Daher erhalten Sie sämtliche Informationen zu den in unseren 

Speisen und Getränken verwendeten Allergenen. Sprechen Sie uns einfach an!  
 

Vorsichthalber weisen wir Gäste die von Allergien und Unverträglichkeiten betroffen sind 
darauf hin, dass unsere Speisen und Getränke Spuren von allen Deklarierungspflichtigen 

Allergenen enthalten können. 
 

Zugelassene Stoffe nach § 1 Abs. 1 der Konservierungsstoff-Verordnung  
vom 31. Januar 2007 

 
0 - Süßungsmittel     1 - Sorbinsäure      2 - Benzolsäure               

3 - PHB Ester       4 - Ameisensäure 
5 - mit Farbstoff     6 - künstliches Aroma      7 - geschwefelt     8 - chininhaltig           

  9 - Koffein / Teein  10 - Konservierungsstoffe  11 - Antioxidationsmittel 
 

 
 


